delle muItOazionall € 5010 un 10n-
tano e triste ricordo. All'ombra
del vigile castello rupestre, tra un
tripudio di fiori coloratissimi e
fertili distese verdi, gli animali
vivono liberi di pascolare “ma so-
prattutto - tiene a sottolineare il
pater familias - al riparo dai ritmi
di produzione che li farebbero
ammalare", Oltre che a pascolo,
seminativo e bosco, 1 150 ettari
della fattoria Lucciano sono im-
. piegati a noccioleto, oliveto e vi-

Profili 2 un piacere da concedersi
almeno una volta, non solo per
essere spettatori diretti di un siste-
ma di produzione possibile, ma
anche per godere di atmosfere
perdute, di sapori e rapporti ge-
nuini dove il rispetto e 'amore
per laterra e gli animali e l'instan-

 cabile lavoro dell'uomo non sono
un sogno bucolico ma una splen-
dida realta.

. il yu poling

ientale; piatitd pioniera ¢ protettrice dall'erosione
el erréno; Al xiocciolo & prezioso invogni sua-parte:-dal frutto, che nutre ik
po0.¢'1 Serisi; alle gemme;: dalle - foglie allacorteccia, dai Tami'al tronco.
¥ Meriti sicuramente unanotd’ anche' Vottimo 'extra vergine frutio: prezioso
ell’oliveto. biclogico: che: ospifa: cultivar come ‘il, Frantolo, il -Leccino e il
Moraiolo, dccompagoaie da Pendolino e Maurino; in qualita di impollinatori.
Laraccolta dell¢ olive € manuale, metodo che te di scegliere solo le olive
n ottiing stato, senza danneggiarle e'sion recando danno alle piante. Le olive *
“Faccolte el ‘corso ‘della mattina:all'ora, di pranzo vengono gia-lavorate nel
.- frantoio aziendale, una fradizione familiarc che risale al bisnonno di Ovidio;

en 5 di smpollinatore.” /&5
Vera ¢ propria sénfinelld anib
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